
1

HIVER 2025-2026
OFFRES GROUPES



2

BIENVENUE À L’ALPETTE  
VOTRE REFUGE D’ALTITUDE DÈS 
CET HIVER !
Perché à 1 895 m d’altitude sur le domaine de Rochebrune, l’Alpette 
est un chalet emblématique de Megève offrant une vue à couper le 
souffle sur le Mont-Blanc via sa terrasse panoramique 360°.

UNE AMBIANCE CHALEUREUSE ET AUTHENTIQUE

Tout a été pensé pour que l’atmosphère soit à la fois cosy et raffinée : 
lors de la rénovation, chaque détail a été choisi pour marier tradition et 
modernité dans un cadre fait de bois chaleureux relevé de touches de 
rouge—fidèle à l’esprit chalet.
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PARTIE 1

NOS ESPACES 
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v
NOS ESPACES 
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LE  RESTAURANT

 LES TERRASSES

SALLE DU JAILLET

SALLE ROCHEBRUNE
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VOS POSSIBILITÉS DANS CES ESPACES
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UN DÉJEUNER  
CHALEUREUX

PRIVATISATION
EN JOURNÉE OU EN 

SOIRÉE
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Sur la carte se succèdent des plats inspirés du meilleur de la bistronomie montagnarde : touches fromagères, charcuteries, 
cocottes et grands classiques, le tout dans une générosité gourmande et conviviale.

DÉJEUNER À L’ALPETTE
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Faites vivre à vos groupes un moment unique en privatisant nos salles : le confort et la luminosité de l’étage ou l’ambiance chaleureuse et intime de la salle du bas.
En soirée, le départ du restaurant est à 22 h pour rejoindre le bas de la station à 23 h.
La privatisation en journée est également possible, parfaite pour vos événements professionnels ou privés.

VOTRE PRIVATISATION À L’ALPETTE 
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ASSIS COCKTAILASSIS COCKTAIL
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CAPACITÉ DE L’ALPETTE
Que l’on ait skié toute la matinée ou marché dans la neige, rien de tel que de se poser devant une 
cheminée ou sur la terrasse ensoleillée, avec en main un café ou un plat réconfortant—l’endroit idéal 
pour savourer un moment de pause bien mérité.
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Un accès unique au cœur de la montagne, en ski depuis les pistes et remontées de Megève ou à pied via une belle 
promenade de 15–20 minutes. L’arrivée marque le début d’une parenthèse alpine inoubliable, avec vue sur les pistes 
et la montagne.

ACCÈS À L’ALPETTE 
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PARTIE 2
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 NOS MENUS 
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DÉJEUNER À L’ALPETTE
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Option végétarienne possible pour tous les menus. Le contenu des menus ainsi que les tarifs sont en cours de création et sont susceptibles de changer.

MENU 2
Entrée + plat + dessert

ENTRÉE : ENTRÉE : 
• Assiette de saumon fumé, crème d’Isigny au raifort, 

salade d’endives
• Poireaux vinaigrette, morilles, croûton, copeaux de 

comté

PLATPLAT  (1 au choix) :  : 
• Filet de poulet à la moutarde de Meaux et vin jaune, 
panais rôti, purée de pommes de terre 
• Pavé de perche, beurre blanc a la badiane, casserole 
de pommes de terre et chanterelle

DESSERT : DESSERT : 
• Cheesecake aux myrtilles et crumble citron
• Tarte Tatin pomme, chantilly a la cannelle

85€ TTC par personne

MENU 1
Planche à partager + plat + dessert

PLANCHE À PARTAGERPLANCHE À PARTAGER
Planche de l’Alpette

PLATPLAT  (1 au choix) :  : 
• Rôti de porc, pomme mousseline au boudin noir, 
pommes sautées au Calvados 
• Croziflette, reblochon, diots, crème fraîche d’Isigny

DESSERT À PARTAGER : DESSERT À PARTAGER : 
Sélection de mignardises du moment

65€ TTC par personne

MENU 3
Entrée + plat + dessert

ENTRÉE : ENTRÉE : 
• Saint-Jacques snackée, chou-fleur caramélisé 

émulsion vanille
• Terrine de jambonneau persillé et foie gras, 

trompette noire, chutney de figue et brioche tiède

PLATPLAT  (1 au choix) :  : 
• Quasi d’agneau rôti au cumin, risotto aux tomates 
confites, jus aux olives noires 
• Dos de bar poché, réduction de fumet de poisson et 
Keta de saumon, fenouil braisé

DESSERT : DESSERT : 
• Prarion Savoyard, crème a la Chartreuse, sorbet 

framboise
• Tarte fondant au chocolat, glace a la pistache, crème 

vanille

105€ TTC par personne
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LAURA COULON
COMMERCIALE
+33 (0)6 58 61 15 90
events@messfamily.com

CONTACT 


